»...unn franzosisch
Brod dodezu...“

GASTROTEST Michel-Weine tragen Namen, die
in der urigen Stube neugierig machen

Yon Maike Hessedenz

MAINZ. Es gibt kaum etwas,

was so typisch ist fiir Mainz wie

seine Weinstuben. Die AZ stat-

Familie bewirtschaftet wird.
Zum WeiRburgunder und dem
Blanc de Noir nehmen wir von
der Saisonkarte einen ,Herbst-

salad a la Mi-

tet den chel mit Saison-
urigen salade, Ziegen-
Gaststiit- kds, warm ein-
ten einen gewickelt im
Besuch Speckmantel,
ab. Heute foines Herbst-
dem Wein- | Dressing unn
haus Mi- | franzosisch
chel in der \ Brot dodezu“
Jakobsberg-  fiir 11 Euro.
straRe. \ AuRerdem
Es ist i ,en  groRe
einer  der n ot » Pannekuche
letzten war- hen mit Pilzrag . zum Sattés-
annkud! 3
men Herbst- Pe'eli’:e gmpfehlung der Herbstt\z | se geﬁll't
abende, an ISt : Foto: M mit em foi-
dEnen man FROIS ne Pilzra-
schon . gout unn
draullen sit- Kraudern, mit Saladbouquet®,

zen kann. Am Weinhaus Michel
ist deshalb drauRen, auf einer
der beliebtesten und belebtesten

Weinmeilen der Altstadt, kein

PROST &
MAHLZEIT
Im Test: Weinhaus Michel

Platz mehr frei; drinnen. haben
wir Gliick und ergattern das letz-
te freie Platzchen.

Wir studieren erstmal ausfiihr-
lich die nicht ganz gewohnliche
Karte: Die namlich ist voll von
Michel-Weinen, die hochst inte-
ressante und neugierig machen-
de rheinhessische Namen tra-
gen: Da ist zum Beispiel das
,Rhoihessisch Urgestaa®“, der
Griine Silvaner Kabinett (3,80
Euro das Glas, 13,80 Euro die
Flasche), laut Karte ,drocke -

ein foine Duft nach Birne und

Melone, Stadter dade ,pikant’ -

saache“; die ,,Méaanzer Hotvol-
" 1ée“, ein WeiRer Burgunder, ,en
elegante Begleider zu gudem Es-
se*, oder die ,,Goldisch Drobbe“,
ein Blanc de Noir. Die Weine bei
Michels sind allerdings auch des-
halb etwas Besonderes, weil sie
alle aus dem eigenen Weingut in
Weinolsheim in Rheinhessen
stammen, das ebenfalls von der

Wenn die Temperaturen stimmen, ldsst sich der Herbstabend vor

dem Weinhaus Michel auch drauBen genieBen.

b Gebffnet tiglich ab 16 Uhr

ebenfalls fiir 11 Euro. Dass es et-
wa 20 Minuten dauert, bis wir
bestellen kénnen, macht uns an-
gesichts des gemiitlichen Am-
bientes nichts aus — zumal das
Personal trotz des groRen Be-
triebs superfreundlich bleibt.
Nach weiteren 20 Minuten
kommt dann unser Essen. Der
Salat ist knackig, das Brot frisch;
auch der Pfannkuchen ist genau
das Richtige fiir einen Herbst-
abend in einer urigen Weinstube.

BEWERTUNG

So bewertet die AZ das
.Weinhaus Michel”.

1 Stern Flop, 5 Sterne Top
S S
0 555 .52

Preis-Leistung 4 4 4 9C 4¢
Service PP

Qualitat
Ambiente

GEOFFNET

» Weinhaus Michel, Jakobs-
bergstraBe 8, 55116 Mainz

» www.michel-wein.de
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