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Urgemditlich mit reichlic
radition

einstuben gehéren zu

Mainz wie Johannes

Gutenbetg oder der
1000-jahrige Dom. Dabei ha-
ben die lauschigen Kneipen
eines gemeinsam: Es findet sich
im meist iiberfiilleen Gastraum
fast immer ein Plitzchen fiir
durstige Kehlen. Also, erst mal
rein in die gute Stube, im Zwei-
fel hilft die Wirtin mit ihrem
entwaffnenden Mainzer
Charme: ,Fi, sin se doch so lich
und riicke noch e Stickche...”
Was fiir die Meenzer selbstver-
standlich ist, verbliifft so man-
chen Touristen, denn die gesel-
ligen Rheinhessen setzen sich
gerne dazu und plaudern meist
munter drauf los.

Die Bandbreite und Vielfalt
der klassischen Weinstuben ist
in der rheinland-pfilzischen
Hauptstadt enorm. Viele lieben
die kuschelige Enge neben dem
Kachelofen im Hottum (Gre-
benstralle), andere schwiren
auf den heimeligen ,Beicht-
stubhl® in der Kapuzinerstrafie
mit seiner urigen Holzvertife-
lung und den groflen Portio-
nen. Optisch auffallig ist in der
Altﬁtﬂdt vor ;1116:111 das Wt'il]“
haus ,Zum Spiegel®, eingeber-
tet in ein wunderschones Fach-
werlkhaus, das in der Augusti-
nerstrafSe bei Touristen sicher
zu den beliebresten Foromorti-
ven gehort — mit direktem Blick
iiber den Leichhof zum Dom.

Von hier aus lohnt sich ein
kleiner Umweg iiber die Bader-
gasse, Grof$ ist es zwar nicht,
das Weinhaus Bluhm, aber ur-
gemiitlich und Wirt Roland La-
dendorf gilt lingst als kundiger
Rheinhessenweinexpcrte. der
immer ein besonderes Tropf-
chen im Keller hat, wihrend
seine Frau Silvia kleine Kdst-
lichkeiten zubereitet. Unbe-
dingt empfehlenswert:  Das
Rheinhessen-Carpaccio, feiner
Presskopf mit Frithlingszwie-

Kleine
Weinstuben-Tour
durch die
Mainzer Altstadt
ohne Anspruch

auf
Volistandigkeit

%

beln, Parmesankise und Oli-
vendlvinaigrette.

Am anderen Ende der Augus-
tinerstrafle stofit man unwei-
gerlich auf die Jakobsbergstrafie
und hat gleich drei Weinstuben
in direkter Nachbarschaft vor
sich. Das Lésch, urig und wein-
selig, seit Mitte September tibri-
gens unter neuer Leitung mit
Renate Standfest und [org Som-
mer, die sich vorgenommen ha-
ben, den traditionsreichen Cha-
rakrer beizubehalten. Nebenan
im Bacchus zaubert ein wasch-
echter Franzose in der Kiiche,
der seine liebevoll eingerichrete
Weinstube mit dem Unrertitel
,Le Lavandin® zum Restaurant
erhebt und andeuter, dass es

>

hier mehr gibt als Hand- oder
Spundekis. Im Weinhaus Mi-
chel direkr gegentiber trifft man
iibrigens auf den einzigen Win-
zer in der Mainzer Alwstadre, der
seinen eigenen . Wein aus-
schenkt und dabei kulinarisch
gezielt auf rheinhessische Spe-
zialititen setzt, die in der kunse-
vollen Speisekarte in herrlichem
Dialeke  verfasst  sind. Das
Schinkenbrot etwa ist ,vunn de
Wutz ihrm beste Stick”. Wer's
vegetarisch mag, nimme e
Pann mit ohne Fleisch mit fri-
schem Gemies".

Keine 100 Meter weiter,
gegeniiber der St. Ignazkirche,
kocht noch cin Franzose, der
unter klassischen Kneipengin-
gern als ,unsern Pierre” zumin-

dest in Mainz weltberithmet isc.

Seine franzésische Weinstube
nennt er Templer. Tochter Mu-
rielle iibrigens, die derzeit den
Laden schmeifit, ist eine ausge-
bildete Opernsangerin.

Geht man schlieflich durch
die Holzstrafle am Holzturm
vorbei Richtung Rhein, ent-
deckt man zwischen Wohnhiu-
sern verstecke die urgemiitiche
Weinstube Am Holztor, hier ist

Der Kirschgarten liegt mitten in der Altstadt — hier muss keiner lan-
ge suchen, um schén einkehren zu kénnen.
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besonders das Hihnchen zu
empfehlen. An der Rheinstrafle,
kurz vor dem Fischror, locke
noch das Weinhaus Schreiner,
das mit iiber 100 Sitzplitzen zu
den groferen Weinstuben zihlt.
Ein paar Meter weiter, direke
gegeniiber dem Rathaus, ist das
Weinhaus Wilhelmi. Der klei-
ne, aber gemﬁtlichﬁ' Gastraum
tiuscht ﬁh[‘igens, denn dber
knorrige Stiegen gelangt man in
einen weiterverzweigten ersten
Stock mirt ausreichend Sitzpﬁit-
zen.

Wer jetzt noch einen zusiczli-
chen Schoppen trinken will, der
biegt einfach um die Ecke in die
Rotekopfgasse, neben  der
gleichnamigen Weinstube be-
findet sich das Gasthaus Specht
und gegeniiber das Hotel
Schwaﬂ mlt dfl' A_ltdcﬂtschfﬂ
Weinstube, die zu den iltesten
(1462) urkundlich erwihnten
Gasthiusern in Mainz zihlt.

Die kleine Weinstuben-Tour
ist lingst nicht vollséindig, In
Mainz lohnt es sich, auch mal
links und rechts des Weges ab-
zubiegen, irgendwo stoflt man
fast immer auf eine urige Wein-
stube. Michael Bonewitz



